Y aloffelsalols mit Pucola

Da zupfen alle gerne mit

Zutaten

750 gr. Kartoffeln (vorwiegend fest kochend)

1 weifle (siifle) Zwiebel

3 - 4 hartgekochte Eier
10 Cornichons
100 gr. Rucola

2 EL Weifweinessig
3 EL gutes Ol
1- 2 TL mittelscharfer Senf
einige Spritzer Worcester-Sauce
2 EL Wasser
Salz & Pfeffer
1 Prise Zucker
1 Briihwiirfel, bzw. gekdrnte Briihe

Die Kartoffeln als Pellkartoffeln garen. Auskiihlen lassen.
Cornichons und die Zwiebel fein wiirfeln, Rucola grob hacken.

Die Eier pellen und léings halbieren. Das Eigelb mit einem Léffel herausnehmen und in eine
Schiissel geben. Das Eiweifd hacken und zundichst beiseite stellen.

Das Eigelb mit einer Gabel zerdriicken. Essig, Ol, Wasser, Senf, Zucker und Worcester-Sauce
dazu geben und alles zu einer glatten Vinaigrette verriihren. Mit Salz und Pfeffer wiirzen.
Eiweif3- Cornichons- und Zwiebelwiirfel darunter mischen.

Die Kartoffeln pellen und in diinne, gleichmdfige Scheiben schneiden. Mit der Vinaigrette
gut verriihren. Briihwiirfel, bzw. gekérnte Briihe in etwas heifSlem Wasser auflésen. Uber den

Salat gieflen und alles gut vermischen. Zum Schluss den Rucola unterheben.

Abgedeckt ziehen lassen. Der Salat sollte nicht zu kalt, sondern mit Zimmertemperatur
serviert werden.

GUTEN APPETIT!
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